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Brindlmayer Wein -
begeistertes Handwerk mit sinnlichen Wurzeln

Sorte:
Herkunft:
Analyse:

Qualitatsstufe:
Potential:

Lage:

Vinifikation:

Kostnotizen:

TRAISENTAL

Serviervorschlag:

Gruner Veltliner Ried ROSENGARTEN
Traisental DAC 2018

Griner Veltliner
Wagram ob der Traisen (Traisental)
trocken, Alk. 12,5% vol.

Traisental DAC
2019 - 2025

Riede: Rosengarten. Die sudostseitig geneigte
Lage bietet das ideale Terroir fur dichte und
fruchtige Grine Veltliner. Die Weingarten liegen
auf einer Seehohe von 230 - 280m und sind
gepragt vom tiefgrindigem Loss, wobei die
obersten Partien haufig verlehmt sind - im
Oberboden findet man den durchwurzelten
Losslehm, darunter, bis in eine Tiefe von Uber
5m, kalkhaltigen, glimmerigen L&ss.

Selektion der bestens positionierten Trauben, gerebelt,
gequetscht, kurze Maischestandzeit, in pneumatischer
Presse schonend abgepresst, temperaturkontrollierte
Garung im Edelstahltank. Danach im Edelstahltank
gereift.

Helles Gringelb, Silberreflexe. Kernobstnoten, blumig,
Krauteraromatik. Komplex, saftig, frischer Saurebogen,
mineralischer Nachhall.

Kihl servieren (9-11° C.), ein vielseitiger
Speisenbegleiter, gut passend zu typisch
osterreichischer Hausmannskost: Schweinsbraten mit
Knodeln, Wiener Schnitzel, Backhenderl.
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