WISSENSWERTES
DIREKT VON DEN
KELLERMEISTERN




Ab Ericio 2009

STAATLICHE PRUFNUMMER:

GESAMTALKOHOL:

WEINSAURE:

RESTZUCKER:

REBSORTEN:

.Dunkles Rubingranat, schwarzer Kern, violette |
Reflexe. Mit feiner Edelholzwlirze unterlegte
dunkle Beerenfrucht, zarte Lakritze, Zwetschken,

ALTER DER REBSTOCKE:

ERTRAG JE HEKTAR:

GARUNG:

AUSBAU:

Nougatankldnge, tabakige Nuancen, facettenrei- ey
ches Bukett, komplex, engmaschig, straffe Textur,
schwarze Beeren im Abgang, sehr anhaltend,

feines Brombeerkonfit im Riickgeschmack, gute

Zukunft.”

(FALSTAFFGUIDE 2011)
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