
WISSENSWERTES

DIREKT VON DEN 

KELLERMEISTERN

Wein-
informationen



STAATLICHE PRÜFNUMMER: 

E 3779/11

GESAMTALKOHOL: 

alc.14 %vol.

WEINSÄURE:

5,6 ‰

RESTZUCKER: 

1,0 g

KMW: 

21 °

REBSORTEN: 

100 % Blaufränkisch

„Unser Blaufränkisch Biiri präsentiert sich in

einem dunklen Rubingranatrot. In der Nase 

eine rauchig unterlegte, dunkle Weichselfrucht.

Am Gaumen seidige Tannine, feine Textur mit

zartem Nougatanklang, finessenreiche Struktur,

komplex. Ein Blaufränkisch mit ausgezeichne-

tem Reifepotenzial.“

M I T T E L B U R G E N L A N D  D A C  R E S E R V E

ALTER DER REBSTÖCKE: 

25–40 Jahre

RIEDE: 

Altes Weingebirge

ERTRAG JE HEKTAR: 

40 hl

GÄRUNG: 

Stahltank bei ca. 28–30 °C, 
Maischestandzeit 15 Tage

AUSBAU: 

18 Monate in Barriques
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