
WISSENSWERTES

DIREKT VON DEN 

KELLERMEISTERN

Wein-
informationen



STAATLICHE PRÜFNUMMER: 

N 6354/11

GESAMTALKOHOL: 

alc. 14,5 %vol.

WEINSÄURE:

5,8 ‰

RESTZUCKER: 

1,0 g

KMW: 

21 °

REBSORTEN: 

100 % Blaufränkisch

„Dunkles Rubingranat, opaker Kern, violette
Reflexe. Mit feinen Noten nach Nougat und 
Karamell unterlegtes Beerenkonfit, zart nach
Lakritze, feine Röstaromen, dunkle Mineralik.
Saftig, gute Komplexität, frischer Säurebogen,
gut eingebundene Tannine, feines Brombeer-
konfit im Nachhall, bleibt gut haften, gutes 
Zukunftspotenzial.“ (FALSTAFFGUIDE 2011)

L I M I T I E RT E  A U F LAG E

ALTER DER REBSTÖCKE: 

26 Jahre

RIEDE: 

Satz, Fabian

ERTRAG JE HEKTAR: 

35 hl

GÄRUNG: 

im Stahltank bei ca. 28°, 
Maischestandzeit: 28 Tage

AUSBAU: 

30 Monate in Barriques

LIMITIERTE AUFLAGE

WEINGUT HANS IGLER

LANGEGASSE 49

A-7301 DEUTSCHKREUTZ

T: +43 (0) 2613 / 80 365

F: +43 (0) 2613 / 80 365-7

E: INFO@WEINGUT-IGLER.AT

WWW.WEINGUT-IGLER.AT

Blaufränkisch 2008 C5    

Clemens Reisner

Viel Freude mit meinem Wein
wünscht Ihnen


