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Brindlmayer Wein -
begeistertes Handwerk mit sinnlichen Wurzeln

Gruner Veltliner Ried ROSENGARTEN
Traisental DAC 2016

91 Falstaff-Punkte: Helles Gelbgrtiin, Silberreflexe. Einladende weil7e
Apfelfrucht, kernig, zarter Blitenhonig, Orangenzesten im Hintergrund.
Straff, gute Komplexitat, feine Fruchtsdfle, integrierte Saure, bleibt haften,
verfigt iber Entwicklungspotenzial.

NO GOLD (Niederdsterreichische Weinprémierung 2017), Trauner Stadtwein

%I'Elgll Sorte: Griner Veltliner
i Herkunft: Wagram ob der Traisen (Traisental)
ROSENS I Analyse: trocken; Restzucker 2,5 g/l; Saure 5,7 g/l
Alk. 12,5% vol.
Qualitatsstufe: Traisental DAC
Potential: 2017 - 2023
Etikette ab Sommer 2017 Lage: Riede: Rosengarten. Die sudostseitig geneigte

Hanglage mit tiefgrindigem Lossboden bietet das
ideale Terroir fur dichte und fruchtige Grine Veltliner.

B ¢ dl Vinifikation: Selektion der bestens positionierten Trauben, gerebelt,
mréner gequetscht, kurze Maischestandzeit, in pneumatischer
y Presse schonend abgepresst, temperaturkontrollierte

ROSENGARTEN Garung im Edelstahltank. Danach im Edelstahltank

GRUNER VELTLINER geren‘t.
TRAISENTAL o

Kostnotizen: Gefalliger Wein, der mit seinem fruchtigen Korper

begeistert, der in einer duftenden Blumenwiese zu
liegen scheint.

Serviervorschlag: Kihl servieren (9-11° C.), gut passend zu typisch
osterreichischer Hausmannskost: Schweinsbraten mit
Knodeln, Wiener Schnitzel, Backhenderl.
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