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Brindlmayer Wein -
begeistertes Handwerk mit sinnlichen Wurzeln

Zweigelt KLASSIK
2019

89 A la Carte-Punkte

Sorte: Zweigelt
Herkunft: Traismauer & Hollenburg
(Niedergsterreich)
Analyse: trocken
Alk. 13% vol.
P Qualitatsstufe: Qualitatswein
ol
Brindl Potential: 2021 - 2028
mayer Lage: Die Trauben fir diesen Wein stammen von den
o = besten Lagen in unserem Betrieb, was in
KE:::E Zusammenhang mit idealen mikroklimatischen
| Voraussetzungen und geeignetem Boden steht:

Die Weingarten befinden sich in erster Linie auf
tiefgrindigen Lossboden, wobei in Hollenburg
der Unterboden zum Teil aus Kalkkonglomeraten
besteht.

Vinifikation: Selektion der bestens positionierten Trauben,
gerebelt, gequetscht, anschlief3end
Maischegarung mit UnterstoBen und Uberfluten,
nach der Garung abgepresst, danach
malolaktische Garung und udber 6 Monate im
grof3en Holzfass gereift.

Kostnotizen: Jugendliche, transparente Farbe, Kirsche,
Heidelbeerjoghurt, stoffig, gut stitzende Saure,
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feines Tannin im Abgan ute Lange.

0% gang, g g

956 (A la Carte)

NACHTIALTIG Serviervorschlag: Mit 15-17° C. servieren, erste Wahl zu Schinken,
Wurstwaren, kalten Platten sowie zu vielen

AUSTRIA Wildgerichten.
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A - 3133 Traismauer-Wagram, Wachaustr. 23, Tel. +43(0)2783 / 598, Fax: +43(0)2783 / 81994, Mobil: +43(0)650 / 30 40 598
E-Mail: wein@brindlmayer.at, Web: www.brindlmayer.at


mailto:wein@brindlmayer.at
http://www.brindlmayer.at/

