STIFT
KLOSTER
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PATRONIS

Weinbeschreibung:

Der Wein besticht mit seinem dunklen Rubingranat und dem verfith-
rerischen Duft nach schwarzen Johannisbeeren gepaart mit intensiven
Waldbeernoten. Am Gaumen saftig, mit prasenten Tanninen, dunkel-
beerige Nuancen, Vanille und feinen Réstaromen.

Zu Sorte und Herkunft dieses Weins:

Tattendorf in der niederésterreichischen Thermenregion verfigt
Uber einige der besten Rotweinlagen Osterreichs. Auf den seichten
Kalkschotterboden mit Braunerde der Thermenregion gedeihen die
Rebsorten dieser Cuvée: St. Laurent 40%, Zweigelt 40% und Merlot
20%.

Weingut Stift Klosterneuburg:

Seit seiner Griindung im Jahr 1114 betreibt das Stift Klosterneuburg
Weinbau und ist damit das dlteste Weingut Osterreichs. Mit einer
Rebfliche von 108 Hektar zahlt es zu den gréfiten und renommier-
testen Weingiitern Osterreichs. Die Weingirten befinden sich in
ausgewihlten Lagen von Klosterneuburg, Wien, Gumpoldskirchen
und Tattendorf..

Seit dem Jahr 2009 ist es das erste klimaneutrale Weingut Osterrei-
chs.

Die Cuvée PATRONIS ist Herkunft:

eine Hommage an unsere Thermenregion,

Griinder und Schutzpatrone, Niederosterreich

den HI. Leopold und die

HI. Agnes und entstand Bodenbeschaffenheit:

aus Anlass unseres 900 Jahr Alluvialschotterboden mit
Jubildums. Sie besteht aus Braunerde

den Rebsorten St. Laurent,

Zweigelt und Merlot. Seehohe:

Das Etikett stammt aus 220 Meter

einer Original-Handschrift
aus der Griindungszeit des
Klosters, die sich in der
Stiftsbibliothek befin-

det. Die mittelalterliche
Buchmalerei zeigt in Threr
kunstvollen Verzierung
Weintrauben und Ranken.

PATRONIS

STIFT KLOSTERNEUBURG

WEIN-DATEN VINIFIZIERUNG

Alkoholgehalt: Lese:

13% vol. Oktober 2012

Restzucker: Maischestandzeit:

2¢g/l 4 Wochen

Siure: Ausbau:

4,9 g/l 20 Monate im Holzfass
(50% grofies Holzfass/

Serviertemperatur: 50% gebrauchtes Barrique)

16 °C

Trinkreife/Lagerpotenzial:
Optimale Reife nach 2-3
Jahren Lagerzeit, Potenzial
fur eine Lagerung von bis zu

10 Jahren.

Speisenempfehlung:
Gegrilltes oder gebratenes
dunkles Fleisch.

Cuvéetierung:
40% St. Laurent,
40% Zweigelt, 20% Merlot

Abfilldatum:
Juli 2014
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