STIFT
KLOSTER
NEUBURG

ST. LAURENT 2013

Weinbeschreibung:

Tiefdunkles Rubingranat, in der Nase feine Anklinge vollreifer
Weichseln und Kirschen, prisentiert sich am Gaumen sehr homo-
gen, fruchtig und saftig. Trinkfreudig, offen und unkompliziert.

Zu Sorte und Herkunft dieses Weins:

Der aus Frankreich stammende und zur Familie der Burgunder-
trauben gehorige St. Laurent verlangt warme und trockene Lagen.
Auf den alluvialen Kalkschotterboden der Lage ,Stiftsbreite” in
Tattendorf, dem grofiten St. Laurent-Weingarten der Welt, findet
die Rebsorte durch das Zusammenspiel von kriftiger Sonnenein-
strahlung und idealer Bodenbeschaffenheit optimale Reifebedin-
gungen vor.

Weingut Stift Klosterneuburg:

Seit seiner Griindung im Jahr 1114 betreibt das Stift Klosterneu-
burg Weinbau und ist damit das dlteste Weingut Osterreichs. Mit
einer Rebfliche von 108 Hektar zihlt es zu den grofiten und re-
nommiertesten Weingiitern Osterreichs. Die Weingirten befinden
sich in ausgewihlten Lagen von Klosterneuburg, Wien, Gumpolds-
kirchen und Tattendorf.

Seit dem Jahr 2009 ist es das erste klimaneutrale Weingut Oster-
reichs.

Die mit dem Wappen des Herkunft:

Stiftes Klosterneuburg ge- Tattendorf, Thermenregion,
kennzeichneten Stiftsweine Niederosterreich

sind jugendliche, frucht-

betonte, sortentypische Bodenbeschaffenheit:

Weine. Elegant geben sie Alluvialschotterboden mit

die Typizitit des jeweiligen Braunerde
Weinbaugebiets wieder.

Ihre Trauben stammen aus Seehdhe:
verschiedenen Weingirten, 220 Meter

immer jedoch aus einem
Weinort. Die Stiftsweine
reprisentieren die Osterrei-
chische Weintradition in
ihrer trinkfreudigsten Form.

ST. LAURENT

WEIN-DATEN

Alkoholgehalt:
12,5% vol.

Restzucker:

1,7 g/l

Siure:
52 ¢/l

Serviertemperatur:
13-14°C

Die Stiftsweine bereiten
in ihrer Jugend das grofite
Trinkvergniigen.

Speisenempfehlung:
Reh-, Hirsch- und

Pilzgerichte.

Trinkreife/Lagerpotenzial:

VINIFIZIERUNG

Lese:
September bis

Oktober 2013

Maischestandzeit:
2 Wochen

Ausbau:
8 Monate im grofien
Holzfass

Abfiilldatum:
Mai 2014
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