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Weinbeschreibung:
Der Weiflburgunder besticht durch sein vielschichtiges Bukett von

reifen Apfeln und Lindenbliiten mit dezenten, exotischen Nuancen.

Die gut eingebundene Extraktsiifie und seine harmonische Saure-
struktur verleihen diesem Burgunder Balance und Ausdruck.

Zu Sorte und Herkunft dieses Weins:

Aus seinen urspriinglichen franzésischen Anbaugebieten in der
Champagne und dem Burgund fand der Weiflburgunder seinen
Weg nach Osterreich. Umgeben von den Hingen des Wiener
Nussbergs, Kahlenbergs und Leopoldsbergs und von den klima-
tischen Einflissen der Donau begiinstigt, werden hier alljihrlich
beste Qualititen geerntet.

Weingut Stift Klosterneuburg:

Seit seiner Griindung im Jahr 1114 betreibt das Stift Klosterneuburg
Weinbau und ist damit das élteste Weingut Osterreichs. Mit einer
Rebfliche von 108 Hektar zihlt es zu den grofiten und renommier-
testen Weingltern Osterreichs. Die Weingirten befinden sich in
ausgewihlten Lagen von Klosterneuburg, Wien, Gumpoldskirchen
und Tattendorf.

Seit dem Jahr 2009 ist es das erste klimaneutrale Weingut Osterreichs.

LINIE ENNOIN

Die mit dem Wappen des Herkunft:

Stiftes Klosterneuburg ge- Kahlenbergerdorf, Wien
kennzeichneten Stiftsweine

sind jugendliche, frucht- Bodenbeschaffenheit:

betonte, sortentypische Kalksteinverwitterungs-

Weine. Elegant geben sie boden mit Loss-Tonerde-

die Typizitit des jeweiligen Auflage
Weinbaugebiets wieder.

Thre Trauben stammen aus Hangausrichtung:
verschiedenen Weingirten, Stid/Stdost
immer jedoch aus einem

Weinort. Die Stiftsweine Seehohe:

reprisentieren die Gsterrei- 190-260 Meter
chische Weintradition in

ihrer trinkfreudigsten Form.

WEISSBURGUNDER

WEIN-DATEN VINIFIZIERUNG
Alkoholgehalt: Lese:

12,5% vol. Oktober 2014
Restzucker: Maischestandzeit:
2,9 g/l 2 Stunden

Siure: Ausbau:

7 g/l Edelstahltank
Serviertemperatur: Abfiilldatum:
8-10°C Februar 2015

Trinkreife/Lagerpotenzial:
Die Stiftsweine bereiten
in ihrer Jugend das grofite

Trinkvergniigen.

Speisenempfehlung:
Spargelgerichte, helles
Fleisch, Stifwasserfisch und
Antipasti.

Weingut Stift Klosterneuburg | A-3400 Klosterneuburg | Stiftsplatz 1 | Tt +43 (0) 2243/411-522 | www.stift-klosterneuburg.at



