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Weinbeschreibung:

Helles Griingelb, intensiver Duft nach reifen Stachelbeeren,
Paprikaschoten und feine Holundernoten. Am Gaumen zeigt er
sich feinfruchtig mit einem anregenden, balancierten Sduregerist
und mit feiner aromatischer Frische.

Zu Sorte und Herkunft dieses Weins:

Die Rebsorte Sauvignon Blanc stammt aus dem Stidwesten Frank-
reichs, wo sie Anfang des 18. Jahrhunderts erstmals urkundlich
erwihnt wurde. Unser Sauvignon Blanc gedeiht auf Sandsteinver-
witterungsboden mit kriftiger Lehm-Laéssauflage im Weidlingtal,
einem Seitental der Donau. Hohe Temperaturunterschiede zwi-
schen Tag und Nacht, aromareife Trauben und reduktive Verarbei-
tung bringen die sortentypische Sauvignon-Aromatik hervor.

Weingut Stift Klosterneuburg:

Seit seiner Griindung im Jahr 1114 betreibt das Stift Klosterneu-
burg Weinbau und ist damit das ilteste Weingut Osterreichs. Mit
einer Rebfliche von 108 Hektar zihlt es zu den grofiten und re-
nommiertesten Weinglitern Osterreichs. Die Weingirten befinden
sich in ausgewihlten Lagen von Klosterneuburg, Wien, Gumpolds-
kirchen und Tattendorf.

Seit dem Jahr 2009 ist es das erste klimaneutrale Weingut Oster-
reichs.

Die mit dem Wappen des Herkunft:

Stiftes Klosterneuburg ge- Klosterneuburg,
kennzeichneten Stiftsweine Niederosterreich
sind jugendliche, frucht-

betonte, sortentypische Bodenbeschaffenheit:

Weine. Elegant geben sie
die Typizitit des jeweiligen

Sandsteinverwitterungs-
boden mit Lehm-Loss-

Weinbaugebiets wieder. Auflage

Thre Trauben stammen aus

verschiedenen Weingirten, Hangausrichtung:
immer jedoch aus einem Sud

Weinort. Die Stiftsweine

reprisentieren die Osterrei- Seehohe:

200-260 Meter

chische Weintradition in
ihrer trinkfreudigsten Form.

SAUVIGNON BLANC

WEIN-DATEN VINIFIZIERUNG
Alkoholgehalt: Lese:

12% vol. Oktober 2013
Restzucker: Maischestandzeit:
2,0 g/l 3 Stunden

Siure: Ausbau:

6,9 g/l Edelstahltank
Serviertemperatur: Abfiilldatum:
7-8°C April 2014

Trinkreife/Lagerpotenzial:
Die Stiftsweine bereiten
in ihrer Jugend das grofite

Trinkvergniigen.

Speisenempfehlung:
Fischgerichte, Gemiise und
Frischkise.
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