WELLANSCHITZ

NECKENMARKT

vom hotter 2011

sorten: blaufrankisch, zweigelt, merlot, syrah, cabernet sauvignon

boden: kalkhiltiger lehmboden mit quarz, kies und schotteranteil, optimales nahrstoffangebot,
gute wasserspeicherkapazitat.

weingarten: die hottergriinde befinden sich an den auslaufern des neckenmarkter weingebirges,
in der flachen ebene.

weingartenbearbeitung: jede zeile begriint (natirliche begriinung), handische laubarbeiten, hohe, luftige laub-
wand, geringer pflanzenschutzeinsatz, niitzlingsférdernd.

seehdhe: 230 meter

rebstocke: 10-35 jahre

ernte: 22.september 2011 — 15.0ktober 2011

ertrag: 45hl / ha

vinifizierung: handernte mit 15kg kisten, handische sortierung vor verarbeitung, spontane garung groflen holz,
12-tdgige maischestandzeit, geringe schwefelung, anschlieBender biologischer

saureabbau im november 2010, batonnage (hefelagerung) bis kurz vor abfiillung.

ausbau: gebrauchtes kleines und 1400lt. holzfass fiir 12 monate.

alkohol: 14 %vol.

trinktemperatur: 16°C

lagerfahigkeit: bis 2019
bei optimaler lagerung (10 — 15°C, luftfeuchtigkeit: 70%)

jahrgang:

das zuerst schwierige weinjahr 2011 wandelte sich im laufe des warmen, trockenen herbstes zu einem der
hervorragendsten jahre der letzten dekade. spatfrostschdden in den tieferen, flachen lagen sorgten zu jahres-
beginn fiir flacheneinbufien. mitte des sommers gab es zudem hagel in manchen teilen der weingarten in ne-
ckenmarkt. diese schaden konnten jedoch durch den gesunden wuchs in der darauffolgenden zeit und durch
entsprechende handarbeit kompensiert werden. die warmen temperaturen des sommers hielten bis zur spaten
lese durch. es war der warmste september seit 50 jahren und sogar der oktober war auBergewdhnlich warm
und sonnig. die weine des jahrgangs 2011 zeigen sich sehr fruchtig, reif, mit stoffigem kern, tiefgang, ausdau-
er und garantieren ein grofies lagerpotential.

wein.gut _wellanschitz



