Brindl
mayer

2021

Sorte:
Herkunft:
Analyse:
oV Qualitatsstufe:
Brindl
mayer Potential:
ROSE
VOM ZWEIGELT Lage:

Vinifikation:

Kostnotizen:

\Flz

198 Serviervorschlag:

NACHHALTIG

AUSTRIA

Brindlmayer Wein -
begeistertes Handwerk mit sinnlichen Wurzeln

Rosé vom Zweigelt

Zweigelt
Niederosterreich

trocken
Alk. 12% vol.

Qualitatswein
2022 - 2024

Die Weingarten befinden sich in erster Linie auf
tiefgrindigen Lossboden, wobei in Hollenburg
der Unterboden zum Teil aus Kalkkonglomeraten
besteht.

Geerntet, gerebelt, 4 Stunden Maischestandzeit,
in pneumatischer Presse abgepresst,
temperaturkontrollierte Garung im
Edelstahltank. Danach im Edelstahltank gereift.

Helles lachsrosa, jugendlicher feiner Duft nach
Beeren, am Gaumen fruchtige Kirschnoten,
jugendliche Saure, gut ausbalanciert.

Kihl servieren (9-11° C.), als erfrischender
Sommerwein passend zu leichten Wildgerichten,
geeignet als Aperitif und idealer Begleiter zu
kraftigen Vorspeisen, weiflem Fleisch und
Fischgerichten.
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